
　2023年の世界ソムリエコンクールで世界五位とすさまじい勢いで頂点に向う

　間違いなく世界トップクラスのソムリエです。

　次回の世界大会では世界チャンピオンを狙うべく、日々研鑽を重ねておられます。

　今回は岩田氏が少人数の受講生の方々と一緒に同じワインをブラインドテイスティングを行い

　日本語で分かりやすく、なぜそのワインに行き着いたのかををレクチャー致します。

　世界レベルのワインテイスティングを身近に体験できる滅多にない機会です。

　　プロフィール

THE THOUSAND KYOTO　シェフソムリエ

第8回全日本最優秀ソムリエコンクール　優勝

第4回 ASI アジアオセアニア最優秀ソムリエコンクール　優勝

第16回 ASI 世界最優秀ソムリエコンクール　11位

第17回 ASI 世界最優秀ソムリエコンクール　5位

8月13日（日）
レッスンA （白ワイン・スパークリングワイン 計6種）　11：00～13：00

レッスンB （赤ワイン・ロゼワイン 計6種)     　    　 　14：00～16：00

会場 ザ・ロイヤルパークホテル京都三条　Ｂ1階　ムッシュいとう

定員 各レッスン　30 名（先着順）

会費 ￥11,000税込　（1レッスンあたり）

☆両講座お申し込みの場合20,000税込とさせて頂きます

☆受講1週間前までにご入金をお願い致します(当日支払いは出来ません）

☆ご入金を持ちまして申し込みとさせていただきます

☆クレジットカードカード決済ご希望の場合事務局へご連絡下さい

☆ご入金後のキャンセルは不可とさせていただきます

　　お振込み口座

三井住友銀行　四条支店（普通口座）１９２００５１

【口座名】ワインスクールイノウエジュク　イノウエ　トミオ

お申込は井上塾事務局まで

inoue-wineschool@ezweb.ne.jp
075-251-0818

岩田渉のブラインドテイスティングセミナー

mailto:inoue-wineschool@ezweb.ne.jp

